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N 115900 Uhre Adventmarkt des Strallegger
Elternvereins im Pfarrhof

‘ 1700 Ur HIl. Messe mit

Adventkranzweihe in der
Pfarrkirche

18200 Uhe Nikolaus am Dorfplatz mit 7\

Kutschenfahrten fir iy
die Kinder

1900 Ular Beginn des Krampustreibens
der Road Crew Strallegg
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@@mb‘a; 30, November 2025

Adventumarkt iw Ffarrhof

09:30 - 1100 Ulhr

Adventmarkt des |
Strallegger Elternvereins im Pfarrhof

\

N
01, Dezamlber - 19, Dezember 2025 ‘<

Die Weihnachtsartikel des Elternvereins sind in diesem
Zeitraum am Gemeindeamt zu den gewohnten Offnungs-
zeiten erhaltlich.
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SEIDSTEINHUTTN — .
MAIXANG ALPHORNKLANGE R L

% 20.DEZEMBER 2025

14:00 UHR
PFARRKIRCHE STRALLEGG

TENORHORNKLANGE
YOUNG-FOUR-ENSEMBLE i

STRALLEGGER STUBENMUSI
MAG. ROMAN MIESEBNER

GESAMTLEITUNG: SEPP MOSBACHER

_EINTRITT: FREIWILLIGE SPENDE
DER REINERLOS KOMMT EINEM SOZIALEN ZWECK ZUGUTE! MUSIKVEREIN STRALLEGG



MUSIKVEREIN

SENNTSTt a9, 2 G e

ab 15:00 Uhr

Gluhwein, Punsch & weinhnachtliche Musik

Der Musikverein Strallegg freut sich
auf euer Kommen!
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Weihnachtsratsel

Wie viele Sterne sind auf diesem Bilderritsel versteckt?
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Zutaten fiir 6 Personen

Fiir die Apfelschicht

5 Apfel (ca. 500g)
1/2 Vanilleschote
50g Butter

70g brauner Zucker
1 Prise Zimt

3EL Apfelsaft

Fiir die Creme

250 g Mascarpone

250 g Margerquark ‘ -
3EL brauner Zucker , P B

1/2 Vanilleschote ‘:‘féi'é',imvk o

100g Amerettini B2 S .
ANLEITUNG

Sechs Dessertgldser a 125ml bereitstellen. Fiir die Apfelstiickchen Apfel schilen, entkernen und klein
wirfeln. Vanilleschote halbieren und auskratzen. Butter, Zucker, Vanillemark und Zimt in einen Topf
geben und kurz ohne Riihren kécheln lassen. Nimm am besten einen héheren Topf, da in diesen Topf
spater auch die Apfelstlicke mit hinein kommen.

Wenn der Zucker etwas karamellisiert ist Apfelstiicke und Apfelsaft hinzugeben. Etwa 5 Minuten ko-
cheln lassen, immer wieder umriihren. Die Apfelstiickchen sollten weich aber noch nicht komplett
verkocht sein. Apfelstiicke mit einem Siebschopfer aus dem Topf nehmen und in eine Schiissel geben.

KaramellsofRe weitere 5 Minuten kdcheln, bis die Masse dickfllissiger wird. Jetzt nochmal die vorge-
kochten Apfel hinzugeben und 2-3 Minuten kdcheln. Topf beiseite stellen und abkiihlen lassen.

Fiir die Creme Mascarpone, Magerquark, Zucker und das Mark der zweiten Vanilleschote-Halfte mit-
einander verrihren.

Zum Schichten der Glaser zu Beginn 2 Teel6ffel der Apfelstlickchen in die Glaser geben. Amarettini
mit den Handen zerbrechen und liber die Apfelstiicke broseln. Dann 2-3 TL der Creme darliber ver-
teilen und glatt streichen. Dies noch einmal wiederholen. Mit Apfelstiickchen abschlieBen und ein
paar Amarettini dariiberbroseln.

TIPP: Anstatt der Amarettini einfach Loffelbiskuit oder Butterkekse zerbroseln. In der Weihnachtszeit
passen auch Spekulatius-Kekse sehr gut.




Gemeinde Strallegg E i n Ia d u ng Zu m
N

INFORMATIONSABEND
der Gemeinde Strallegg

am Freitag, den 21. November 2025
um 19:00 Uhr im Gasthof Mosbacher

PROGRAMM

Riickblick 2025

Aktuelle Informationen aus der Gemeinde

Vorschau 2026

Ehrungen und Danksagungen

Auf euer Interesse und Kommen freut sich
das Team der Gemeinde Strallegg!



