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A Nikotaus & /f/‘a/f(/a@ ant ﬂw‘jﬁ/a lz

15:00 Uhr Adventmarkt des Strallegger
Elternvereins und der
Jungschar im Pfarrhof

17:00 Uhr H!l. Messe mit
Adventkranzweihe in der

Pfarrkirche

18:00 Uhr Nikolaus am Dorfplatz mit /
Kutschenfahrten fir
die Kinder

19:00 Uhr Beginn des Krampustreibens
der Road Crew Strallegg

#«f caer Commen fm«e/( sieh de
Foad Crew & der Lllernverern S tﬁa//a}y
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09:30 - 11:00 Uhr

Adventmarkt des Strallegger Elternvereins
und der Jungschar im Pfarrhof

14:00 Uhr

e SURer Adventmarkt mit Ausschank des
Elternvereins am Strallegger Dorfplatz

e \Weihnachtsauffihrung der Mittelschule
Strallegg am Dorfplatz

%«f caer Lommen f/%ae/( sich der
Lllornverein & die /”/Zte/ffoéa/e/ § tﬁa//@/y
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STRALLEGGER STUBENMUSI

Y
Ser BLECH

HUIZBLOS IM ADVENT
PFARRER MAG. ROMAN MIESEB

A

Eintritt: Freiwillige Spende
Der Reinerlés kommt einem sozialen Zweck zugute!
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GESAMTLEITUNG: SEPP MOSBACHER



14:00 Uhr Adventmarkt mit
musikalischer Umrahmung

5&‘0/0/)1&‘ § &éd’b‘z‘gﬁ/'e/ ' Weitnachtsbickerer | Ausstellor

16:30 Uhr ,Einstimmung auf das

Weihnachtsfest” Auffiihrungen
der Volksschule Strallegg

Mitgestalter
Pacherer Freizeitfreunde
Inklusionsteam Joglland
Volksschule Strallegg
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Zutaten fiir 4 Portionen

200 g Sahne

250 g Mascarpone
250 g Topfen (Magertopfen)
100 g Zucker

1 Pkg. Vanillezucker

Sahne steif schlagen, Mascarpone, Topfen, Zucker und
Vanillezucker verriihren, Sahne unterheben. In eine
. eckige Auflaufform ca. 3 EL von der Creme verteilen,
400 g Beeren, gemischt, TK dariiber eine Schicht Spekulatius legen. Die Beeren
darauf verteilen. Restliche Creme darauf streichen und mit
Spekulatius bedecken. 4 - 5 Std. oder Gber Nacht kihl stellen.

200 g Spekulatius

~. ] AN\\WN

range und Zitrone heiR abspiilen und trocken tupfen. Die
Orange in Scheiben schneiden. Die Zesten der Zitrone diinn
abziehen und den Zitronensaft auspressen. Ingwer schalen und
in diinne Scheiben schneiden. Apfelsaft in einen Topf geben.
Orangenscheiben, Zitronensaft, Zitronenzesten, Ingwer und
die Gewdrze zugeben und fiir 20 Minuten bei mittlerer Hitze
erwarmen. Gin hinzugeben und das Getrank durch ein Sieb in
4 Glaser abseihen. Nach Belieben noch mit Zimtstangen und
Zitrusschale garnieren und servieren.

800 I Apfelsaft
4 Zimtstangen

6 Gewiirznelken
4 Sternanis

200 ml Gin




INFORMATIONSABEND

am Freitag, dem 24. November 2023
um 19:00 Uhr im Gasthof Mosbacher

PROGRAMM

Projektprasentation Neubau Kindergarten

DI Markus Kranner,
A3 Rudischer Panzenbo6ck

Pajduch-GmbH &
Ing. Helmut Maierhofer,
Bausachversténdiger

der Gemeinde Strallegg

ABI HBI Vzbgm.
Christoph Klaftenegger

Aktuelle Informationen aus der Gemeinde

Auf euer Interesse und Kommen freuen sich der
Gemeindevorstand und die Gemeinderiite!



